Tagesgerichte

Suppen

Audorfer Kdaspressknodelsuppe in der Tafelspitzbouillon 4,60
Knoblauchcremesuppe mit gerosteten Weifibrotwiirfeln 4,40
Aufgeschmalzene Brotsuppe 3,80
Vorspeisen

Vorspeisenteller * "Hummelei * “(Rducherlachs, Riesengarnele im Teig- 16,50
mantel, Gamscarpaccio, Friihlingsrolle reich garniert, mit Baguette)

Riesenrosti mit Rducherlachs auf Salatbouquet und Sahnemeerrettich 13,20
Matjesfilet * “Hausfrauen Art " * auf Preiselbeer-Meerrettichcreme, mit 13,20

Baguette

Wild aus dem Bayrischzell und Nesslertal
Wildererragout (Reh und Gams) ausgelost, mit Semmelknodel und 14,90
Preiselbeeren **

Gamskitzbraten in Wacholderrahmsofie, mit hausgemachten 21,50
Spinatspdtzle und Preiselbeeren

Hauptgerichte

Rotbarschfilet gebacken, mit Sauce Remoulade und Kartoffel- 14,50
Gurkensalat

Bauernschmaus (Kassler, Schweinebraten und Grillwiirstel auf 15,90

Sauerkraut und Semmelknodel)

Sommersalatteller mit Putenstreifen und Toast 14,50
oder mit Couscous + Schafskdse und Baguette 14,50
oder mit Hirschfiletstreifen und ger. Schwarzbrot 14,50

Nachspeise

Espresso und 2 Stck. Pralinen 6,20

Weinempfehlung vom Weingut Michel Bunel
Philosophia PRESTIGE LA CLAPE 2020 0,125 L 7,90
Chardonnay PAYS DO’C 2021 0,125 L 7,90



